
9h-11h / 12h-18h : Concours inter-régional Prim’Holstein - Ring Laitier
9h-12h30 : Concours Départemental Limousine - Ring Allaitant
9h-18h : Concours des apprentis bouchers
Les apprentis travaillent devant vous des pièces de viande pour les transformer en
délicieux rôtis, entrecôtes...
10h-12h30 / 14h30-18h : Equi-Jeunes Parthenay - Ring Equin 
11h-12h : Présentation Montbéliardes et Normandes - Ring Laitier
12h30-13h30 : Trophée des lycées Mouton Vendéen - Ring Allaitant
Les étudiants entrent dans la compétition et vous présentent les animaux qu‘ils ont choisis.
13h30-18h : Concours National Parthenaise - Prix Spéciaux - Ring Allaitant
14h-17h30 : Concours National Rouge de l’Ouest - Ring Ovin
17h30-18h30 : Vente aux enchères de béliers - Ring Ovin

20h
Guinguette de 

l’agriculture
Salle du Domaine des loges 

28 Rue du Président Salvador Allende
79200 PARTHENAY

Sur Réservation

8h-18h : Concours National Mouton Vendéen - Ring Ovin
9h-18h : Concours National Parthenaise - Prix de sections - Ring Allaitant
9h-18h : Trophée du Meilleur Pointeur - Ring Laitier
Quésako ? Pointer signifie noter un animal visuellement sur ses qualités morphologiques 
(taille, mamelle, pattes...)
9h30-15h30 : Journée des scolaires - Animations pour 750 écoliers du département
15h-19h : Marché Fermier
17h15 : Inauguration officielle du Festival

10h-12h : Concours des apprentis bouchers
10h-12h / 15h-17h : Démonstration Races Mulassières - Ring Equin
11h-12h : Concours Parth’Avenir - Ring Allaitant
Les jeunes passionnés par la race Parthenaise se mettent dans la peau d‘éleveurs en concours.
14h-15h : Ecole des fans de l'élevage - Ring Allaitant
Les enfants d'éleveurs font comme les grands et entrent sur le ring pour présenter leurs vaches.
14h-16h : Animations culinaires, en présence du chef Ghislain Pacault
Les finalistes du concours culinaire se disputent le podium et le chef nous fait une masterclass.
15h30 : Défilé des animaux primés, en présence des partenaires - Ring Allaitant
15h-17h : Démonstration de tonte - Ring Ovin

PROGRAMME

SAMEDI 23 SEPTEMBRE  

DIMANCHE 24 SEPTEMBRE 

VENDREDI 22 SEPTEMBRE  

Ouverture 9h - 19h

13h30-16h30
Forum de l’économie rurale

“Le Projet de Parc Naturel
Régional de Gâtine et l'élevage :

des enjeux communs"
Organisé par la CCPG

Salle du Domaine des loges 



Ferme pédagogique - Exposition extérieure
Tours de tracteur minis et maxis - Exposition extérieure
Démonstration de chiens de troupeau - Ring Equin
Une journée vachement bien remplie - Côté Vaches Prim’Holstein
La traite, le travail de l’éleveur laitier et dégustation de lait - Côté Ring Laitier
La fabrication du beurre - Côté Ring Laitier
Le métier d’éleveur de chèvre, fabrication de fromage et dégustation - Côté Ring Ovin
Baptême d’attelage et rencontre avec les races mulassières - Ring Equin
AgriQuizz, faites tourner la roue pour découvrir un thème agricole - Côté Ring Allaitant
Memory des graines, retrouvez la graine et la plante qui vont ensemble - Côté Ring Allaitant
Jeux autour de l’agriculture et jeux géants en bois - Exposition extérieure

La Vie des Abeilles : Découverte des abeilles et de leurs produits
Les animaux de la basse-cour : Saurez-vous reconnaître qui est l’oeuf de qui ?
De l’herbe dans les prés ? Mon eau préservée ! 
A la recherche des animaux de la forêt et de la plaine : Suivez les indices

Marché fermier “Bienvenue à la Ferme”
Une quinzaine de producteurs vous attendent pour découvrir les produits de leur ferme : pain, charcuterie,
bières, liqueurs, confitures, glaces, miel, escargots, produits à base de canard, lait d’ânesse ou encore
plantes aromatiques, mais aussi des articles de maroquinerie, etc...

Animations du Pôle Filières

Animation du Pôle biodiversité - Exposition extérieure

Restaurant éphémère “Bienvenue à la Ferme”
Le Festival accueille pour ces quelques jours un snack fermier monté de toutes pièces pour l’occasion.
Au Menu :
Vendredi - Burger de Parthenaise, frites ou Grillades d’agneau, frites
Samedi - Hachis Parmentier de canard ou Bolognaise d’agneau et ses pâtes fermières
Dimanche - Grillades d’agneau ou de canard, frites ou Marengo d’autruche, semoule

Restaurant “Chollet”
Il régale les papilles des éleveurs à l’année, le restaurant Chollet ouvre ses portes à tous pour le Festival.
Au Menu :
Vendredi - Boeuf Label Rouge, Tajine d’agneau ou Poulet Label Rouge
Samedi et Dimanche - Duo de brochettes Boeuf-Agneau, pommes grenailles et haricots verts
OU Viande grillée label rouge 200-250gr, sauce fromage de chèvre, 
      pommes grenailles et haricots verts

TOUT LE WEEKEND !

ET POUR LA RESTAURATION :

Suivez les pictos

pour rencontrer

les animaux !


